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Ihr Interesse wird geweckt! 
 
Die EHEDG-Regionalsektion Schweiz bietet 2017 
wieder ein Seminar im Bereich der hygienischen 
Konstruktion von Maschinen und Anlagen in der 
Lebensmittelindustrie an.  
Die Themen dieses Seminars „Lebensmittel 
sicher produzieren - Grundlagen, Gesetze, 
Praxisbeispiele“ brennen unseren Mitgliedern auf 
den Nägeln. 
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5 gute Fragen, deren Antworten Sie bei unserem 
Seminar erfahren: 
 
 
+ Warum muss ich hygienisch produzieren? 
+ Welche Auswirkungen hat die Revision des 

Lebensmittelrechts in der Schweiz auf mich? 
+ Wie reinige ich eigentlich meine Dosier- und 

Fördersysteme? 
+ Wie kann ich Hygienekonzepte für die 

Produktionsraumgestaltung umsetzen? 
+ Industrie 4.0 – Wie unterstützt mich die 

Automation in der Lebensmittelproduktion? 
 
 
Profitieren Sie von dieser Gelegenheit mit 
verschiedenen Experten und Anwendern in 
Kontakt zu kommen.  

 

Datum/ Dauer 
 
Donnerstag, 16. November 2017 
 
Registrierung: 08:30 Uhr 
Beginn der Vortragsreihe: 09:00 Uhr, ab 14:00 Uhr 
Besichtigung der Firma Coperion K Tron Schweiz 
Fortsetzung: 15:00 Uhr 
Ende: ca. 16:30 Uhr Apéro zum Ausklang  
 
 
Veranstaltungsort 
 
Coperion K-Tron (Switzerland) LLC, Lenzhardweg 
43-45, 5702 Niederlenz 
(https://www.coperion.com) 
Anreise 
 
 
Zielgruppe 
 
Das Seminar richtet sich an alle Verantwortlichen 
für die Bereiche Produktion, Hygiene und 
Qualitätssicherung in der Schweizer Getränke-, 
Lebensmittel- und Kosmetikindustrie, an die 
Verantwortlichen für Anlagenprojektierung, 
Anlagenbetrieb und Anlagenunterhalt sowie an die 
Hersteller von Reinigungs- und 
Desinfektionsmitteln. 
 
 
Referenten 
 

 Prof. Dr. Lars Fieseler (ZHAW Life Sciences 
und Facility Management) 

 Sylvia Wick (ZHAW Life Sciences und Facility 
Management) 

 Bodo Reisert (Coperion K-Tron LLC) 

 Michael Riffel (Hochdorf AG) 

 Philippe Ramseier (Autexis Holding AG) 
 
 
Seminarunterlagen 
 
Diese werden nach der Veranstaltung zum 
Download zur Verfügung gestellt. Während der 
Veranstaltung werden keine Unterlagen 
abgegeben. 

https://www.coperion.com/
https://www.google.ch/maps/place/Coperion+K-Tron+(Schweiz)+GmbH/@47.4000416,8.1637208,17z/data=!4m12!1m6!3m5!1s0x479015f922fd1785:0x6f9ec127d9f99160!2sCoperion+K-Tron+(Schweiz)+GmbH!8m2!3d47.400038!4d8.1659095!3m4!1s0x479015f922fd1785:0x6f9ec127d9f99160!8m2!3d47.400038!4d8.1659095
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Anmeldung 
 
Bitte senden Sie das Anmeldeformular bis zum 
27.10.2017 direkt an: 
 
ZHAW – Zürcher Hochschule für Angewandte 
Wissenschaften 
EHEDG Regionalsektion Schweiz 
c/o Herrn Prof. Dr. Lars Fieseler 
Campus Reidbach, Postfach 
CH-8820 Wädenswil 
Tel: +41 58 934 54 07 
fiee@zhaw.ch 
 

 

Kurskosten 
 
CHF 300.—.  
Die Teilnehmer erhalten nach dem Eingang der 
Anmeldung eine Rechnung. 
 
 
Zahlungsbedingungen 
 
Die Seminarkosten enthalten: Verpflegung und 
Getränke während der Veranstaltung und des im 
Anschluss stattfindenden Apéros. Es werden keine 
Kosten rückvergütet. 
 
 
Bankverbindung 
 
EHEDG Regionalsektion Schweiz 
IBAN: CH79 0900 0000 8962 1955 4 
Swift/ BIC: POFICHBEXXX 
 
Bitte vermerken Sie “Seminar 2017“ sowie Ihren 
Namen und Firmennamen auf der Zahlung. 
 

 

 

Zum Seminar „Lebensmittel sicher produzieren - 
Grundlagen, Gesetze, Praxisbeispiele“ am 
16.11.2017 bei der Coperion K-Tron LLC melde 
ich mich verbindlich an. 
 
 
 
  
 
 
Titel/Name 
 
 

 
Vorname 
 
 

 
Position 
 
 

 
Firmenname 
 
 

 
Fakturierungsadresse 
 
 

 
Telefonnummer 
 
 

 
Emailadresse 
 
 

 
 
 
Ort/Datum:____________________________ 
 
 
 
Unterschrift:_________________________ 
 
 
 

mailto:fiee@zhaw.ch?subject=EHEDG%20Schweiz_Anmeldung%20Seminar%202017

